Hos Geldiniz!

Asiyan Yalis'na adim
athginizda, yalnizca bir
yaliya degil,
kokleri Levanten ve
Osmanh mutfagina
dayanan bir aile sofrasina
adim atarsiniz.

italyan babaannemizin
miras birakhgi tarifler,
sefimizin yaratici
dokunuslariyla yeniden
hayat buldu.

Yerel kadin ureticilerden
temin edilen en taze
malzemelerle hazirlanan
yemeklerimiz, ge¢misin
tadini bugunun zarafetiyle
birlestiriyor.




SERPME KAHVALTI

*4 cesit peynir

Ezine beyaz peynir,

Tulum peynir(Elazig)

Orgu peynir(Sakarya)

Eski kasar (Kars)

*2 cesit zeytin

Siyah ve yesil zeytin olmaz Uzere iznik
yoresel zeytinleri

*Lutenitsa (Balkan sosu)

*Yesil sos (TUm yesilliklerden
hazirladigimiz zeytinyagl ézel sosumuz)
*Soslu biber

*Koy salataligi

*Koy domatesi

*2 cesit recel

Artizan recellerimiz mevsim
meyveleriyle hazirlanir.

*Manda kaymagi

*Findik ezmesi

*Finnda ekmek izeri kasap sucugu
*Asiyan 6zel kizarmis patates

*Pisi

*Gozleme (yerel kadin Ureticiden sac
yufkasiyla)

*Pancake

*Koéy yumurtasi

*Mevsimine gbére meyveler
*Mevsim yesillikleri

*3 cesit ekmek

Cevizli

elallll

Beyaz ekmek

*Limitsiz cay

Kisi basi 850 TL'dir

GOILEMELER

Gozlemelerimiz odun atesinde sac Uzerinde
pisirilen yufkalardan yapilmaktadir.

Uc Peyniri 200 TL
Kiymali 210 TL
Ispanaki 170 TL
Patatesli 170 TL
Ev Yapimi Manh ... 380 TL




ASiYAN HAMBURGER TABAGI 550 TL

Sefimizin ev yapimi ekmek ve 200 gram
el yapimi koéftesi. Yaninda karamelize
sogan ve cifir patates kizartmasi.

PiZZALARIMIZ

Aileden nesiller boyu aktarilan
tarifimizle hazirlanan 6zel hamur ve
sos ile

Margarita 400 TL
Sucuklu 450 TL
Mantarh 475 TL
Zeytinli 475 TL
SALATALAR 280 TL

Vitaminli yesil salata - TUm yesillikler
mevsimine gére meyve ve 6zel sosla
hazirlanir.

Peynir soslu gébek salata - G6bek salata
Ozel peynir sosu ile hazirlanir.

Visneli roka salatasi - Roka, visne ve 6zel
sosu ile hazirlanir.

Karnisik mevsim salata - Yesillik, havuc,
kapya biber, domates, salatalik ile
hazirlanir.

Seftalili semizotu salatasi - (Mevsiminde)
Semizotu yapraklari, seftali ve ézel sosu
ile hazirlanir.

-ZEYTINYAGLILAR-

Osmanli saray mutfaginin zarafeti ve
Levanten geleneginin hafifligiyle...

280 TL

AYVALI KEREViZ
Osmanli usulU pisirilen ayvali kereviz.
(Mevsiminde servis edilir)

KABAK SIYIRTMA
Girit usulU zeytinyagdli kabak &zel sosu
ile servis edilir.

SINKONTA
Finrnda baharatlarla zenginlestirilmis
balkabagi 6zel yogurt sosu ile servis
edilir.
(Mevsiminde servis edilir)

ASIYAN PANCARI
Sarimsak ve baharatlarla tatlandirilan
pancar, yogurt, zeytinyagi ve findik
ile servis edilir.

MUTEBBEL
Kézlenmis patlican, tahin ve sizme
yogurt ile servis edilir.

SOGAN MEZESi
Firnda agir ateste pisiriimis arpacik
sogan, zeytinyagi, 6zel sos ve sizme
yogurt ile servis edilir.




ANA YEMEKLER

-KIRMIZI ETLER-
OSSOBUCO (2kisilik) _....._._._._. 1550 TL

Italyan tariflerine sadik kalarak sabirla
firnda pisirdigimiz dana incik, peynirli
patates plresi ve kuskonmaz ile.

LEVANTEN USULU ROSTO 860 TL

Levanten k&klerimizin izini tasiyan bu
dana rosto, demi-glace sos ve firnda
kremall patates ile.

KUZU INCIK

Osmanli saray mutfagindan esinlenerek
sefimizin dokunusuyla pisirilen,
tercihinize gore:

Bugdayrisotto 830 TL
i¢ pilav 880 TL
COKERTME o 720 TL

Osmanli mutfagindan ilhamla, citir
kibrit patates Uzerine 6zel soslu
bonfile parcalar ve sizme yogurt.

HUNKARBEGENDI ... 650 TL

Kézlenmis patlican ve besamel sosla
hazirlanan begendi, Uzerine soslu
dana kusbasi. Sefimizin Osmanli’ya
saygi durusu.

NONNA USULU KOFTE . 580 TL

Babaanemizin ellerinden cikmis gibi,
tarifine sadik kalarak, dana kiymadan
hazirlanan kéfte, tereyadli piring pilavi
ve baharatl sote sebzeler ile.

CORBALAR 180 TL

GUnUn corbasini [Utfen sorunuz.

-DENIZ URUNLERI-

Go&lin ve denizin tazeligi, aile mutfagimizin sirriyla bulusuyor...

LEVREK TABAGI .. 820 TL

Buharda baharatlarla pisirilmis levrek,
biberiyeli patates ve biber recelinde
kadayifli jumbo karides ile.

ASIYAN YAYIN BALIGI - 850 TL

Sefimizin 6zel tarifiyle, finnda pisirilmis yayin
baligi, kuskonmaz ve biber recelinde
jumbo karides ile.

ZXN[ V1 4] | R — 700 TL

Levanten kiyillarinin ilhamiyla, citir mezgit
fileto ve patates kizartmasi.

-BEYAZ ETLER-

Gecmisin tarifleri, sefimizin dokunuslariyla...

ACI TATLI SOSLU TAVUK _____. 450 TL

Levantenlerin baharat tutkusu ve
sefimizin yaraticiigiyla, aci biber
sosunda marine edilmis susamli favuk.

SCHNITZEL. @ 450 TL

Uzun sUreli gelistirme sUreciyle,
Viyana’'nin orijinal tarifine saygi
gostererek gelistirdigimiz schnitzel.
Uzerinde baharatl tereyadi ve limon.
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o
-TATLILAR-
PAVLOVA 300 TL

Mereng, 6zel pastaci kremasi ve
meyveler

CIKOLATALI SUFLE 300TL
Belcika cikolatasindan yapilmis sufle

ANANAS TATLISI 275TL
Ananas dilimi tereyaginda hafif pisirilir
Uzerinde karamel sos, dondurma ve

meyve servis edilir.

ASIYAN TATLISI 225 TL
Finnlanmis kadayif ve 6zel muhallebisi
ile hazirlanan &zel Asiyan tatlisi.

-ICECEKLER-

Ev yapimi limonata

Osmanli Serbetleri

Uludag Gazoz cesitleri

Ayran

Soda

Filtre kahve

TUrk kahvesi

90 TL

90 TL

80 TL

60 TL

50 TL

140 TL

110 TL



